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Sunny side up fiir Mick Jagger & Co.

Seit 25 Jahren liefert Kirberg Catering Gétterspeisen fiir Feinschmecker

Kirbergs Kochkunst ldsst keinen kalt: Alles begann mit einem ,,sunny side up” fiir Mick Jagger
vor dem Gig. Heute schmeckt das marinierte Wachtelei vom Event-Caterer Kirberg den
ausgewdhlten Gdsten von Top-Unternehmen wie Bvlgari. Seit 25 Jahren zaubern die Kélner
Lukullen aus guten Zutaten aufregende Momente.

Schicke Menschen, glanzender Marmor, funkelnde Juwelen, glitzernde Geschmeide —
willkommen im Dolce Vita von Bvlgari. 2009 eréffnete der Edel-Juwelier ein neues Flaggschiff
im Herzen der Domstadt mit Kostbarkeiten von Kirberg Catering: Giildene LammspieRchen auf
Rahm-Gurkensalat, edle Jakobsmuscheln umhiillt mit Lardo vom Bentheimer Schwein und
perlende Cocktails.

Foto Kirberg: Service, der keine Wiinsche offen ldsst.

Foto Kirberg: Kirbergs Kochkunst, Fantasie und
Leidenschaft sind das Salz in der Suppe.

Aus Prinzip lecker

Jutta Kirberg und Thomas Lehmann haben die Catering-Firma 1984 gegriindet. Seit Ende 2008
sind »aller guten Dinge drei«. Der Spitzenkoch und F&B Manager Volker Beuchert hat sich am
Unternehmen beteiligt und ist in die Geschaftsleitung von Kirberg Catering Fine Food berufen
worden. Heute ist der Genusslieferant fiir viele Top-Unternehmen aller Branchen der
kulinarische Favorit fiir ihre Events. Mit einem Team von 40 festen und 200 freien
Mitarbeitern seit Jahren gemeinsam im Einsatz, gehort Kirberg zu den etablierten Spitzen-
Caterern Deutschlands. Die Crew hat ihr Kénnen von der Pike auf gelernt, verfiigt iiber
langjdhrige Erfahrung, sitzt teilweise im Priifungsausschuss ihrer Ausbildungsberufe und
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kommt fiir einen Karriere-Award unter die Top-Five. Alle Kirberg-Koche haben P~ %1 _@

ihr Handwerk in renommierten Hausern deutschlandweit und international A
gelernt. Zum Erfolgsrezept gehort auch die Zusammenarbeit mit prominenten \
Kollegen wie dem ,Vater der jungen Wilden” Stefan Marquard, TV-Koch Ralf )
Zacherl oder Sternekoch Wolfgang Pade. So ist Kirbergs Kiiche immer am Puls
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des Lifestyles. Die Belohnung kam im Juni dieses Jahres: Kirberg wurde
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brancheniibergreifend fiir den Conga-Award nominiert und zdhlt somit als FINE FOOD

einziges Catering-Unternehmen auch zu den Top-Ten im Bereich Messe- und
Eventservice.

Foto Kirberg: Kirbergs Koche, hier Matthias Schneider, Foto Kirberg
haben ihr Handwerk in renommierten Hausern gelernt.

Guter Geschmack durch und durch

Weil — soweit das Auge reicht: Lange Tafeln mit weillgestarktem Tuch. Stiihle in edlen
Hussen. Duftige Blumengebinde setzen Akzente. WeiRRe Porzellanpanther streifen iiber den
Tisch. Ganz in weild auch das Tafelgeschirr am Platz. Gruner + Jahr lobte 2008 erstmals den
White Star Award aus. Fast 20.000 Leser der Zeitschriften ,Schoner Wohnen”, ,Essen &
Trinken” und ,Living at Home” bewerteten 98 Produkte der Spitzenklasse. Die Preisverleih-
ung wurde im Diisseldorfer Lofthaus mit rund 250 geladenen Gasten begangen. Die weilReste
Versuchung des Abends: Eine siiRe, mit Blattgold verzierte Patisserie-Leckerei in Form des
White Stars. Auch 2009 hiel’ es wieder: And the winner is ... mit Kirberg. ,Mit einer gelungen
Veranstaltungen kann ein Unternehmen sich und seine Produkte auf eine besondere Weise
prasentieren. Ein solcher Event vermittelt Wertschdtzung gegeniiber den geladenen Gasten”,
weil} Jutta Kirberg. ,Wir lassen uns immer etwas Neues einfallen — mal ist es glanzvoll und
schick dann wieder bodenstandig. Aber eines ist es sicher: Lecker.”

Fingerfood, Gourmet-Picknick, Flying Dinner, Live Cooking, Sharing Dinner oder Kochshow. Fiir
Kirbergs Kochkunst sind Fantasie und Leidenschaft das Salz in der Suppe. ,Natiirlich steht
immer der Gast im Mittelpunkt des Geschehens. Wir haben es uns zum Ziel gemacht Essen zu
inszenieren. Das Miteinander beim Essen und die Art und Weise Essen zuzubereiten und zu
prasentieren”, erklart die Geschaftsfiihrerin ihr Exfolgsrezept.
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