
RRB04V/1

HOBBYFOTOGRAFEN AUFGEPASST!
Wir suchen das BLZ-Foto des Jahres 2009

Dem Sieger winkt als Gewinn eine Reise im Wert von 500 Euro, der Zweitplatzierte erhält einen 

Reisegutschein über 300 Euro. Für Platz 3 gibt es eine Heißluftballonfahrt über das Bergische 

Land sowie 20 Liter Zunft Kölsch. Der Viertplatzierte kann sich über einen Farbfernseher und 

ein Pittermännchen für einen gemütlichen TV-Abend freuen. Auch die Ränge 5 bis 20 werden 

mit attraktiven Sachpreisen belohnt.

Senden Sie Ihre Wettbewerbsfotos bis zum 2. November an:

Bergische Landeszeitung
Hauptstraße 211
51465 Bergisch Gladbach

Weitere Infos unter: 02202/29370

www.rundschau-online.de/abo    Abo-Bestellung: 0 18 02/30 32 33 (6 Cent/Gespräch a. d. dt. Festnetz; ggf. abweichende Preise a. d. Mobilfunknetz)

Mit freundlicher Unterstützung von:

Wir brauchen Platz – und haben die Preise unserer

Ausstel lungsstücke um 50 % reduzier t! Schauen Sie
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RHEIN-BERG

Crème brulée für Campino und Co.
Party-Service für Superstars – Kirberg Catering kocht in anderen Dimensionen
Von LUTZ BLUMBERG

BERGISCH GLADBACH. Cam-
pingurlauber verzweifeln
meist schon am vergessenen
Dosenöffner. Wenn die Kü-
chencrew der Bergisch Glad-
bacher Firma Kirberg auf
Tour geht, dann können sie
sich das nicht leisten. Während
die fest verschlossene Dose
Ravioli zur Not auch mit roher
Gewalt ihr Innerstes preisgibt,
verzeiht die Trüffeljus keine
falsche Behandlung.

1000 Gäste, ein roter Tep-
pich. 60 Helfer in der transpor-
tablen Küche und mehr als sie-
ben Gänge. Das sind die Di-
mensionen in denen Kirberg
rechnet. Wer den unscheinba-
ren Firmensitz im Gewerbe-

hof, gleich neben Krüger, sieht,
kann das kaum glauben. Aber
hier wird das ausprobiert, was
später Horst Köhler und Mick
Jagger, Angela Merkel und
Campino in den Mund schie-
ben. Die Kirberg Gesellschaft
mit beschränkter Haftung hat
sich den neudeutschen Zusatz
„Catering Fine Food“ ange-
hängt und seit 25 Jahren brut-
zeln, dünsten und garen die
Küchenchefs der Gladbacher
für die Stars. U2, David Bowie
und Luciano Pavarotti sind
ebenso Kunden von Kirberg
wie Jürgen Rüttgers und das
Auswärtige Amt.

Rückblende: Juli 1982. Jutta
Kirberg hat ihren ersten gro-
ßen Auftrag und steigt gleich
ganz oben ein: „Bei den
Rolling Stones im Müngers-
dorfer Stadion“, erinnert sie
sich. Zwei Jahre später gießt
sie ihre Leidenschaft Kochen
gemeinsam mit Thomas

Lehmann und Volker Beuchert
in Unternehmensform. Tour-
nee und Tütensuppe – das soll
es für die Kunden der drei
Jungchefs nicht mehr geben.
In den 80ern tourt Kirberg mit
den Toten Hosen durch die Re-
publik. Campino singt, die
Kirberg-Köche sorgen für die
Verpflegung.

Heute ist der improvisierte
Charme der Gründungsjahre
professioneller Gelassenheit
gewichen. „5000, das ist unsere
Obergrenze“, sagt Jutta Kir-
berg und meint die Anzahl der
Gäste, die ihre Köche zeit-
gleich mit Gerichten der Gas-
tro-Oberklasse versorgen kön-
nen. „Andererseits: Man

wächst ja mit den Aufgaben“,
lächelt sie. Dass bei Kirberg
„normal“ nicht zum Geschäfts-
prinzip gehört, zeigt sich, als
Jutta Kirberg nach einer Spei-
sekarte sucht: Dosen, Gläser,
Töpfe sammelt sie ständig als
Ideengeber.

In Mini-Einmachgläsern
ließ jüngst eine Kölner Privat-

bank ihren Gästen das Des-
sert servieren. „Wir schaffen
durch das Essen ja Nähe“, er-
klärt Jutta Kirberg. 

Auf der Internationalen Mö-
belmesse in Köln pickten die
Gäste erstmals ihre Pommes
mit Himbeer-Ketchup. Das Eis
als Nachtisch? – Mit Popcorn
und karamellisierten Erdnüs-
sen. „Wir nehmen ganz be-
wusst vertraute Sachen und
kombinieren sie neu“, verrät
Kirberg. Da kann es schon mal
sein, dass auf dem Empfang ei-
nes Dax-Unternehmens zu
später Stunde eine Curry-
wurst serviert wird. „Da ju-
beln alle“, lacht Jutta Kirberg.

Neben ausgefallenen Ideen
muss das Handwerk stimmen.
Dafür sorgt Küchenchef Mark
Deitelhoff, der bei Sternekoch
Jörg Müller auf Sylt gelernt
hat. Regelmäßig stehen auch
Stefan Marquard und Ralf
Zacherl bei den Bergisch Glad-
bachern am Herd. 

Hinter den Kulissen der großen Galas arbeiten die Mitarbeiter von Kirberg (oben links) ebenso, wie auf kleineren Empfängen (r.) – wichtig ist,
dass „alles zusammen passt“, sagt die Chefin des Unternehmens, Jutta Kirberg. Die Tischdeko gehört da ebenso zu, wie ausgefallene Speisen. 

DIE KÜCHE

Neben einer Erwähnung im Gault
Millau und dem „Feinschmecker“
hat Harald Schmidt den Köchen
von Kirberg auch die „Goldene
Pommes“ verliehen. Weiter wur-
den die Menüs der Bergisch
Gladbacher im Arals-Schlem-
meratlas und in Römers Restau-
rant-Report erwähnt. Wolfgang
Niedecken und die Musiker von
Bap verliehen der Küchencrew
um Jutta Kirberg für ihr Catering
den „goldenen Kochlöffel“. (lub)

DAS UNTERNEHMEN

Firmensitz und Restaurant:
Die Firma Kirberg Catering Fine
Food hat ihren Sitz am Gewerbe-
hof 18 in Bergisch Gladbach.
Neben der Experimentierküche
und dem Lager ist hier die Ge-
schäftsführung untergebracht.
Zusätzlich betreibt Kirberg das
Restaurant Schloss Morsbroich in
Leverkusen. 40 Mitarbeiter, dazu
ca. 200 Teilzeitkräfte.

www.kirberg-catering.de
Mark Deitelhoff ist der Küchen-
chef bei Kirberg Catering.

MARKENZEICHEN
BERGISCH

Landrat
Menzel
steht bereit

RHEIN-BERG. Landrat Rolf
Menzel bietet Bürgersprechs-
tunden in Kürten und Ber-
gisch Gladbach an. 

In Kürten wird er am Mon-
tag, 2. November, von 17 bis 19
Uhr im Bürgerhaus anwesend
sein. 

Alle Bergisch Gladbacher
Bürger haben am Montag,
14. Dezember, ebenfalls von
17 bis 19 Uhr im Kreishaus die
Möglichkeit, Fragen zu stellen
oder Anregungen zu geben.
(hwi)

IN KÜRZE

RÖSRATH
Jazzkonzert
Pop- und Jazz-Expertin Han-
nah Köpf und Band treten auf
Schloss Eulenbroich auf. Am
Dienstag, 3. November, be-
ginnt das Konzert um 20 Uhr.
Der Eintritt liegt bei fünf bis
zwölf Euro. Reservierung unter
der Rufnummer: (0 22 05)
90 73 20. (lh)

RHEIN-BERG.
Ortskenntnisprüfung
Die Fahrererlaubnisbehörde
des Rheinisch-Bergischen Krei-
ses führt die nächste Orts-
kenntnisprüfung für Taxifahrer
am Dienstag, 3. November um
13 Uhr im kleinen Sitzungssaal
des Kreishauses Heidkamp,
Bergisch Gladbach, durch. Die
Prüfung ist für Bewerber um
die Fahrererlaubnis zur Fahr-
gastbeförderung unbedingt
notwendig. (hwi)

OVERATH
Wanderung
Eine Wanderung in das Naaf-
bachtal veranstaltet die Wan-
dergruppe Overath am Diens-
tag, 3. November. Geplant ist
eine Wanderstrecke in das
Naafbachtal. Treffpunkt ist um
14 Uhr der Parkplatz Camping
Paul im Viersbrücken. (bfh) 


