CATERING ® KIRBERG MANUFAKTUR

Breiter aufgestellt mit eigener Produktlinie

Kirberg fur zu

lause

Mit der Kirberg Manufaktur erweitert der Eventcaterer seine
Geschiftsfelder um den gehobenen Food Convenience Markt.
Gleichzeitig kommen die neuen Produkte auch kreativ bei Events zum
Einsatz. Was verbirgt sich hinter der Kirberg Manufaktur?
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risen kénnen Geliebtes bedrohen, sie konnen
aber auch ein Katalysator fir Wandel und
Weiterentwicklung sein. Kirberg Catering hat
die Pandemiezeit dazu genutzt, das Konzept
fiir ein weiteres Geschéftsfeld zu entwickeln. Die Idee
dabei ist, die Kirberg-Philosophie ,Kochen und Kreativi-
tdt” in Koch- und Grillsaucen, Chutneys, Fruchtessigen,
Fruchtaufstrichen und Sirupe fiir zu Hause zu iiberset-
zen. Mit der Kirberg Manufaktur wurde die Umsetzung
einer unternehmerischen Idee forciert, die schon langer
in den Kopfen der Verantwortlichen geisterte. Hiermit
beweist das Unternehmen auch in Krisenzeiten den Mut
und den unternehmerischen Willen, sich weiterzuent-
wickeln und auf veranderte Trends und Rahmenbedin-
gungen einzugehen. ,Wir sind dafiir bekannt, dass wir
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mit der Zeit gehen und die Wiinsche unserer Kunden
ernst nehmen’, erklart Jutta Kirberg, Geschéaftsfiihrerin
Kirberg Catering. ,Ich bin auf Veranstaltungen oft ge-
fragt worden: Wo kann ich das kaufen, das ist sooo le-
cker?' Das war unsere Motivation, nicht nur eigene Pro-
dukte zu entwickeln, sondern sie auch mit allem Drum
und Dran zur Marktreife zu bringen. Somit gibt's Kirberg
jetzt auch endlich fiir zu Hause."

Die Kirberg Manufaktur entsteht

Ausgangspunkt fiir die Idee war die selbstkritische Aus-
einandersetzung mit der eigenen Unternehmensiden-
titdt und der eigenen Marke. Wofiir steht Kirberg Cater-
ing, was zeichnet die Marke aus, und wie kann diese
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+DNA"in ein neu formuliertes Produktangebot iibertra-
gen werden? Wichtige Bestandteile der Markenanalyse
sind u.a. die erstklassige Produktqualitdt und die krea-
tive Uberraschung in Form von ungewdhnlichen, auch
mutigen Rezepturen und Inszenierungen. Diese Facetten
galt es, mit der neuen Produktidee zu transportieren
und in jeder Hinsicht erlebbar zu machen.

Entstanden ist eine ganze Range an Produkten, die
pragende Begleiter von Rezepten oder Speisen sind. Die
Produkte werden ausschlielich in Glasern angeboten
und tiber verschiedene Online-Shops, den stationdren
Feinkosthandel und di¢ Hotellerie und Gastronomie
vertrieben.

Kreativer Einsatz beim Event

,Im Herzen sind und bleiben wir Caterer. Als die fertigen
Manufaktur-Glaser vor uns standen, war es also kein
Wunder, dass plétzlich viele Ideen fiir den unmittelba-
ren Event-Einsatz entstanden’, erldutert Jutta Kirberg.
So werden einzelne Produkte im Catering gezielt in die
Meniis integriert, werden auf diese Weise fiir die Gaste
geschmacklich und sichtbar erlebbar.

Aus den hochwertigen Produkten entstehen Give-aways,
die den Veranstaltern neue Méglichkeiten bieten, das
Event noch lédnger im Kopf der Géste zu verankern. Die
Géaste nehmen zum Abschluss des Events die Kulinarik
als Produkt mit nach Hause, erhalten dazu Rezeptkarten,
um damit eigene Speisen oder Getrdnke zuzubereiten
und z.B. mit Freunden oder Familie zu geniefRen. Uber
das ,Mitnehmsel” aus der Kirberg Manufaktur bleibt das

Event nachhaltig in
W Erinnerung, denn
“.’ iiber das kulinarische
e / Erlebnis wird weiter
i 1 | dariiber berichtet.
' So kann beispiels-
weise das leckere
Curry bei der Ver-
anstaltung mit der
Kokos-Curry-Limet-

Die Friihstiickstiite
weckt schéne Erin-
nerungen an den
Abend zuvor.

Neu bei Kirberg: Koch- und Grillsaucen, Chutneys, Frucht-
essige, Fruchtaufstriche und Sirupe fiir zu Hause.

ten-Kochsauce von Kirberg auch zu Hause zubereitet
werden. Mit Kirbergs Wacholder-Yuzu-Sirup, der als
Cocktail mit Sekt und einem Schuss Gin zum Empfang
auf dem Event gereicht wurde, verwohnen die Teilneh-
menden zu Hause sich selbst und ihre eigenen Géste.
Denkbar ist auch, zum Abschied der Veranstaltung - am
spaten Abend - den Gésten eine Friihstiickstiite mit ei-
nem Fruchtaufstrich aus der Kirberg Manufaktur, einem
Packchen Butter und einer frisch gebackenen Brioche
aus Kirbergs Patisserie zu {iberreichen. So ist die Veran-

staltung am nachsten Morgen beim Frithstiick weiterhin
présent. ® . I

i

Zum Verschenken

Auch zum Verschenken an Kund:innen,
Geschéftspartner:iinnen und Mitarbeitende
z.B. zum Jahresausklang eignen sich die Produkte
der Kirberg Manufaktur. Den Sirup gibt’s z.B. als
Geschenk-Set mit einer Flasche Ginsanity. Auch fiir
individuelle Wiinsche steht Kirberg mit Rat und
Tat zur Seite und iibernimmt sogar den Versand.
Neben dem eigenen Webshop sind Kirbergs
Manufaktur-Produkte im stationdren Feinkost-
handel und in ausgewéhlten Online-Shops
erhdltlich. Fertige Geschenk-Sets und weitere
Inspirationen findet man unter:
www.kirberg-manufaktur.de
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