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Caterer und Nonfood-Caterer rundeten das Bild der Best of Events ab, auf der sich auBerdem viele Agenturen, Locations und Kiinstler vorstellten.
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Die Branche gut vertreten

Dass Catering zu einem perfekten Erlebnismarketing unbedingt dazu-
gehort, bewiesen erneut die ausstellenden Catering-Unternehmen wah-
rend der Best of Events. Im Fokus diesmal: die Qualitat des Angebotes
und die konzeptionelle Starke der Anbieter.

TEXT: HANS JURGEN KRONE
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Fotos Catalogna, Kirberg, Alles klar!, Best of Events

Performance: Liebe zum Detail in Konzept und Ausstattung und spannende kulinarische Ideen.

ie Premiere als Eigenveranstaltung

der Westfalenhallen Dortmund
GmbH ist gelungen. Die Best of Events In-
ternational (BOE), Fachmesse fiir Erleb-
nismarketing, kann eine positive Bilanz
ziehen: Ein Ausstellerzuwachs von 8 Pro-
zent und mit mehr als 10.000 Fachbesu-
chern wurde erstmals eine fliinfstellige Be-
sucherzahl erreicht. (Vorjahr: 9.648). ,Wir
freuen uns, dass wir der Branche gleich
im ersten Jahr hochwertige Kontakte ver-
mitteln sowie die Moglichkeit zu Ge-
schaftsabschlissen bieten konnten und
dass unsere Weiterentwicklung der Messe
Anklang gefunden hat, so Sabine Loos,
Hauptgeschéftsfiihrerin der Westfalenhal-
len Dortmund GmbH. Loos legt dabei
auch groBen Wert auf die ausstellenden
Caterer und ist zuversichtlich, dass sich
2017 noch mehr Anbieter aus dieser
Branche in Dortmund présentieren. Flag-
ge zeigte erneut Broich, Caterer des Jah-
res 2015. Calalogna Catering, Trager des
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Sonderpreises Innovation in diesem Wett-
bewerb, prasentierte sich auf der BOE
diesmal frisch und friihlingshaft, nachdem
es 2015 mit seinem rustikalen Auftritt ge-
punktet hatte. GroBer Andrang herrschte
bei Kirberg Catering, das auf der BOE im-
mer wieder mit originellen Auftritten von
sich reden macht. Diesmal lockte am
Stand ein Kiosk, an dem man sich nach
Herzenslust aus StBwaren-Stiickartikeln
eine bunte Tlte zusammenstellen konnte,
die Besucher. Das Ganze war nattrlich
kein Selbstzweck, sondern inszenierte
das Catering-Motto ,,Create your own —
2016". Im Mittelpunkt dabei: Individualisie-
rung, Einzigartigkeit und Unterscheidbar-
keit. Die Einladung ,bei uns kénnen Sie ih-
ren Mix an unserem Candy-Kiosk selber
zusammenstellen, mit uns Gber ihren
nachsten Event sprechen und mehr erfah-
ren zum Thema Customize Me* wurde
dankbar angenommen. Mit dabei war
auch Stolzenhof Catering aus Liinen so-

wie zahlreiche Nonfood-Caterer und der
Personaldienstleister Mise en Place. Die
Aussteller freuten sich Gber Resonanz an
den Messetagen. Nachster BOE-Termin
ist der 18. und 19. Januar 2017.
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